
MACCHINE IMPASTATRICI ITALPAN, PERFETTE PER OGNI ESIGENZA
L'importanza di avere i giusti "aiutanti". Ogni panificio o pasticceria che si rispetti necessita di avere i migliori

macchinari disponibili sul mercato, sopratutto per quanto riguarda i delicati processi di impasto e miscelazione.

L'azienda italpan produce da sempre i migliori macchinari per uso professionale, unendo l'affidabilità alla convenienza.

TANTI MODELLI TRA CUI SCEGLIERE
Tra i vari prodotti, l'azienda fornisce anche macchine impastatrici, strumento fondamentale in ogni panetteria o

pasticceria. Dotate di motori elettrici dalla diversa potenza, sono tutte costituite da cestelli in acciaio inox e dotate di

griglie di protezione anch'esse in acciaio inox.

I DETTAGLI CHE FANNO LA DIFFERENZA
Queste macchine impastatrici posseggono anche un comodo sistema di stop nel caso in cui la griglia di protezione si

alzi, così da poter evitare fastidiosi incidenti, e sono dotate di una comoda funzionalità che permette di invertire il s

naso di rotazione del cestello. Sono, inoltre, disponibili in varie misure e capacità di carico e di impasto, da 3 kg fino a

ben 40 kg.

Altre informazioni e dettagli:
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• MACCHINE IMPASTATRICI

• MACCHINARI PASTICCERIE

• ATTREZZATURE PER PIZZERIE
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